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L’ÉCHO 

Nouveaux vacanciers cette semaine 
 Bienvenue aux familles et groupes de: Nancy Gleeton, Linh Tran, William VanDerKnaap, Tania Caron, Hélène 
Roberge, Lise B.-Careau, Hélaine Lafontaine, Geneviève Gaudreault, Guy Bussières, Hélène Perron, Kathleen 
Roy, Pierre Daemen.  
En camp de jour nous accueillerons cette semaine : 15 jeunes de 2-4 ans, 10 jeunes de 5-6 ans, 26 jeunes de 7-8 
ans,  21 jeunes de 9-10 ans, 20 jeunes de 11-13 ans et 7 jeunes de 14 ans, pour un total de 99 jeunes. 

N’oubliez pas ce soir 
L’Épluchette    

  
À partir de 16h00, tous sont invités à 
venir éplucher le maïs, en “gang” c’est 
toujours plaisant... La dégustation aura 
lieu à 17h30... Il y aura aussi une soirée 
dansante (jusqu’à minuit, parole de 
Germain).  
N.B.:  Le souper épluchette et  hot dogs 
sera l’unique menu disponible  pour les 
chambres et chalets. 

Pétanque 
 

Lundi le 17 août nous jouerons à la pétanque jusqu’à 
20h15. Après ce sera la distribution des cadeaux 
pour la participation. 
 
Charlotte et Lucien 

Le Spectacle final 
 

Encore une fois cette année, les jeunes du 
camp de jour nous préparent  un spectacle 
mémorable. Le tout aura lieu à l’Auberge 
à partir de 19h00 le 20 août. Les jeunes 
artistes prennent le souper avec l’équipe 
d’animation et doivent apporter leur lunch. 
AUCUNE RÉSERVATION DE CHAISES. 
Apportez avec vous la chanson 
thème (vous la trouverez en page 3)... 
 
L’équipe d’animation. 

À l’Animation la semaine 
prochaine 

Du talent à revendre 
(spectacle) 

 
Bonne semaine, 
L’équipe d’animation 

Salon de thé 
 

La semaine dernière nous avons bien apprécié les 
deux belles tartes au fromage et aux cerises de 
Nathalie. Elles étaient très bonnes.  
Cette semaine, Nicole Bélanger nous a offert ses 
délicieux biscuits « clin d’oeil ». 
 
Merci à vous deux, 
 
Gaby 
 

Camp pour les 5-14 
jeudi le 20 août 

 
Les jeunes débutent les activités du camp jeudi soir (à 
la fin du spectacle). Le camp se déroule dans les divers 
locaux réservés à l’animation. 
Bagages rendus à l’animation au plus tard à 12h30, 

au Bricolo. 

Merci 
Merci à tous ceux qui ont fourni du matériel de 
recyclage tout au long de l’été. C’est toujours très utile. 
 
L’équipe d’animation. 



Rendez-vous à 
ne pas manquer 

Samedi 
16h00          Épluchette  
 

   Lundi 
19h15          Pétanque 
 

Mercredi 
15h00         Salon de thé: dégustation offerte par une 
                   bénévole (1$ / personne) 
20h00          Bingo (arrivez à l’avance) 

 
Jeudi 

16h15          Camp des 5-14 
19h00          Spectacle de clôture du camp de jour 
   

    Du lundi au vendredi 
10h00          Workout pour adultes à la piscine 

Bon à s’en lécher les doigts 
La recette de la semaine: 

Pâté au jambon facile 

Cette semaine: Une recette de « touski » (tout ce qui 
reste ans le frigo). Une excellente recette pour vider 
le frigo de la roulotte en fin de saison. Vous pouvez 
aussi utiliser les ingrédients que vous avez sous la 
main. 

• Chauffer quelques cuillerées combles de  
tartinade Cheez Whiz dans un plat moyen 
(environ 3 minutes à 375°). 

• Ajouter des morceaux de jambon, des 
morceaux de brocolis et de champignons 
tranchés et une pincée de thym.. 

• Séparer 1 boîte de pâte de petits pains 
Pillsbury. Couper chaque petit pain en 
quartier. Les disposer sur la préparation. 
Garnir de fromage râpé double cheddar. Cuire 
au four 20 minutes. 

 

Charlotte 

 

Les astuces de Charlotte 
Que faire avec du sel 

- Une quantité égale de sel et de vinaigre enlèvera les 
taches de café et de thé dans les tasses de porcelaine. 
- 1/2 tasse de sel ajouté à l’eau de la lessive, avec le 
détergent, assouplira de nouveaux jeans rigides. 
- Frottez la semelle du fer à repasser avec du sel fin, il 
glissera à merveille. 
- Quelques grains de sel ajoutés aux blancs d’œufs 
donneront une meringue plus ferme. 
- Lors de la cuisson avec de l‘huile, saupoudrez le 
poêlon de sel pour éviter les éclaboussures. 
- Une pincée de sel ajoutée à la cuisson des pommes 
augmentera leur saveur et les rendra plus tendre. 
- Pour rafraîchir rapidement le vin blanc, ajouter une 
pincée de gros sel dans le bac à glace.  
- Une pincée de sel améliore le goût du fudge. 
L’amidon de maïs rehausse également sa saveur. 
 
Charlotte Laperrière 

Fleurs & Jardins 
 

Comme vous savez, la saison estivale achève. Toutes 
les plantes et fleurs qui ont été plantées un peu partout 
sur le site continueront à donner beaucoup de couleur, 
avec le soleil qui nous est revenu.  
 
Merci à tous ceux et celles qui ont mis beaucoup 
d’efforts pour embellir le Domaine. 
 
À bientôt, « Si Dieu le veut », 
 
Gaby  

Petites pensées 
.La vie est belle 

Personne n’est trop vieux pour se fixer 
un nouvel objectif ou faire de nouveaux 
rêves 
 
Ne choisis ni le blanc, ni le noir. Sois 
toi-même. 
 
Qui va lentement va sûrement et qui va 
sûrement va loin.  
 
Le mot progrès n’aura aucun sens tant 
qu’il y aura des enfants malheureux. 
 
C’est posséder un trésor que de jouir 
d’une santé parfaite. 
 
Charlotte Laperrière 

 

Merci 
 

Je tiens à remercier Marie-Claude Poulin, Manon 
Roberge et Sonia Marcoux qui BÉNÉVOLEMENT 
viennent me donner un coup de main pour l'entretien 
des chalets quand j'en ai plus de 5 à faire dans un 
après-midi. Il y a des après-midi où on en a 9 à 
faire… Ouffff… Sans vous je n'y serais pas arrivée... 
On lâche pas la saison achève !!!  
(Merci Louise et Thérèse) ! 
  
Let's go Groupe QUALINET DND GIRLS !!!!  
Julie Bélanger 



CHANSON THÈME 2009 
Paroles : 
«Hé Mousseline! Fardoche ? 
Tu veux jouer avec moi ? 
Allons-y» 
 
(SUR L’AIR DE BARBIE GIRL) 
Tout a commencé 
Avec la télé 
Ils sont coincés 
Emprisonnés 
 
Fardoche est plus tofe 
Mousseline est coquine 
Ensemble ils font 
de bonnes actions 
 
let’s go Fardoche 
Lets’s go Mousseline 
 
À go allons jouer 
Aux jeux de la télé 
Dl’argent à gagner 
S’ils veulent rentrer 
 
Espions à trouver 
Détectives vous serez 
Loupe et mystère 
Équipe d’enfer 
 
Au collège faut aller 
Un trophée à gagner 
Les jeunes filles sont gardées 
Faut les sauver 
 
Les athlètes convoités 
Ils vont les affronter 
Des médailles, des trophées 
S’ront décernés 
 
Domaineurs 
Domaineuses 
Dans le loft, vous entrerez 
Une clé, pour arriver 
À r’gagner la liberté 
 
 
Dans un vaisseau 
Sauver leur peau 
HAHAHA YEAH 
La voie lactée 
À explorer 
OUHAOU! OUHAOU 
 
Aller voter, votre préféré 
HAHAHA YEAH 
Ya des fraudeurs 
C’est un malheur 

OUHAOU! OUHAOU 
 
Ya plein d’numéros 
Mais quel est le plus beau 
Il faut juger 
Qui va gagner 
 
Let’s go Fardoche 
Let’s go Mousseline 
HAHAHA YEAH 
 
Trouver le code 
Trouver le code 
OUHAOU! OUHAOU 
 
Let’s go Fardoche 
Let’s go Mousseline 
HAHAHA YEAH 
 
Rentrerez-vous 
Rentrerez-vous 
OUHAOU! OUHAOU 
 
 
 
Paroles : 
«Ah Fardoche j’ai tellement peur 
Mais non Mousseline, je suis avec toi 
Ah merci Fardoche» 



Complainte de la mère à boutte 

(Sur l’air du phoque en Alaska) 
 
 
Cré moé, cré moi pas 
Queque part dans une roulotte 
Y a une mère, les deux pieds dans la flotte 
Elle pense à sa maison 
À son joli cocon 
Et s’demande kessé qu’est v’nu faire là 
 
 
Les fourmis, les moustiques 
Les insectes qui piquent 
Les enfants qui s’plaignent du mauvais temps 
Le linge est sale tout l’temps 
C’est pareil pour l’ plancher 
Et elle passe son temps à laver 
 
(Refrain) 
Ça ne vaut pas la peine  
De sortir de la ville 
Pour aller faire pareil 
Et tout ça sans soleil 
Ça prend ben plus de temps 
D’être mère à plein temps 
Que d’aller au boulot 
Même en prenant l’métro 
 
Elle s’ennuie d’sa télé 
D’son lave-vaisselle chromé 
Et même de son robot culinaire 
Elle a envie d’faire de l’air  
D’aller au cinéma 
Plutôt qu’ d’aller virer au Sénat 
 
 
Mais quand il fait beau 
Les pieds su’l’bord de l’eau 
On oublie tous ces petits soucis 
On sourit à la vie 
En s’disant qu’c’est ici 
Que l’Bon Dieu a créé l’paradis 
 
 
 
(Dernier refrain) 
Oui ça vaut la peine 
De sortir de la ville 
Pour aller faire pareil 
Même sans ses appareils 
Les enfants sont bronzés 
Se sont bien amusés 
Père et mère sont très zen 
D’les savoir au Domaine 
 


